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Frankfurt: Accente-Gastronomie eréffnet Depot1899

Mit der Er6ffnung des Wirtshauses
Depot1899 in
Frankfurt.Sachsenhausen weitert die
Accente Gastronommie Service ihre
Aktivtaten liber das Frankfurter
M a hinaus aus. A 1t
Geschaftsfiihrer Hans Peter Ide: ,,Mit
dem Depot 1899 erhilt der bei
U Touristen wie Frankfurtern beliebte

£ — Stadtteil Sachsenhausen ein neues
gastronomisches Zentrum. Das entsprechende Angebot des Viertels,
bislang eine Mischung aus itionellen Lokalen und modernen Bars,
ergénzt das Depot 1899 nun um gehobene Gastr ie. Wir
sind deshalb sehr zuversichtlich, dass unser Konzept aufgeht.”

Als Vorbild fiir das Depot 1899 dienten bereits etablierte Modelle aus anderen
deutschen GroRstadten, etwa die Miinchner Schrannenhalle am beriihmten
Viktualienmarkt. 'Think big’ lautete deshalb schon wahrend der Planung des
Depot 1899 das Credo: Insgesamt stehen den Gasten innen 650 Platze zur
Verfiigung, unterteilt in einen téglich gedffneten Gastro-Betrieb und einen
Veranstaltungsbereich fir Events aller Art, der bis zu 400 Besuchern Raum
bietet. Im gemiitlichen AuRenbereich finden zusatzlich 200 Géste Platz.

Zielgruppe sind unter anderem auch Aussteller der Frankfurter Messe, denen
Accente, eine hundertprozentige Tochter der Messegesellschaft Frankfurt, im
Depot1899 Raumlichkeiten fiir Events anbieten will.

Erbaut wurde das Depot 1899 in historischen Raumlichkeiten: Noch bis 2003
nutzten die Stadtischen StraRenbahnen Frankfurt das Geb&ude als Betriebshof.
Dementsprechend extravagant ist auch die Architektur aufen und innen: Im
Gastro-Raum mit 6,50 m Deckenhéhe im Eingangsbereich sorgen ein heller
Holzdielenboden, kunstlederbezogene Stiihle und warmes Licht fur eine
gemiitliche Atmosphére. Eine groRe Rundbogenhalle bietet den passenden
Rahmen auch fiir ausgefallene Veranstaltungskonzepte.

"Regional’ lautet das Zauberwort fiir die Kostlichkeiten aus Kiiche und Keller,
denn die Kdche des Depots verwdhnen ihre Gaste mit Frankfurter Spezialitaten,
modern interpretiert, ebenso wie mit lokalen Gerichten aus ganz Deutschland.
Auf der Karte finden die Gaste neben hessischen Tapas Flammkuchen in acht
Variationen, Schnitzel und késtlichen Krustenbraten vom Drehspiel aus dem
Show-Ofen. Das hauseigene, naturtriibe Bier wird nur im Depot 1899
ausgeschenkt.

Die Accente Gastronomie Service GmbH, mit Sitz in Frankfurt am Main, gehért
deutschlandweit zu den gréRten Cateringunternehmen im Messegeschéft. Das
1959 gegriindete Unternehmen ist heute eine Tochtergesellschaft der Messe
Frankfurt GmbH und fiir die gastronomische Versorgung von Ausstellern und
Besuchern auf dem Frankfurter Messegeldnde zustandig. Komplettiert wird das
Angebotsspektrum durch einen Catering- und Banquetservice innerhalb und
auRerhalb der Messe Frankfurt sowie einem Personal- und Mietmdbelservice.

Insgesamt unterhalt Accente Services ca. 60 Bistros und 24 Restaurants auf
dem Frankfurter Messegelénde und stellt somit eine schnelle und
flachendeckende Versorgung der Messebesucher sicher. Auferdem werden
Aussteller und Besucher in 6 'Mini-Markets” mit Dingen des téglichen Bedarfs
versorgt: frische Backwaren, Tabakwaren, Lebensmittel, Kleinelektro und
Drogerieartikel.

www.depot1899.de
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Weitere Branchennews vom 24. Juni 2009:
Buchtipp: Tee-Cocktails
Ausgehportal virtualnights mit neuem Service
Fachplaner tagten in Dresden
Sachsen: DGE stellte neue Qualitatsstandards fiir Kitas vor
Aral: Weitere Wachstumspotenziale bei F&B
Ecole Culinaire: Abschluss mit Jean-Marie Meulien
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