Die Frankfurter Gastro- und
Eventszene hat ein neues
Zentrum: das Wirtshaus
Depot 1899 in Sachsenhausen.
Betreiber der modernen und
urigen Quartiersgastronomie

ist die Accente Gastronomie
Service GmbH, eine
hundertprozentige
Tochtergesellschaft der
Messe Frankfurt.
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Hessische Tapas
m alten Stadtbhahnnoft

etablierte Modelle aus anderen deut-
schen Grofistadten wie Munchen oder
Hamburg. ,Das entsprechende Angebot des
Viertels in Sachsenhausen, bislang eine Mi-

Q Is Vorbild fir das Depot 1899 dienten
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schung aus traditionellen Lokalen und mo-
dernen Bars, ergdnzt unser neues Konzept
nun um eine gehobene Variante deutscher
Gastronomie. Wir sind daher sehr zuver-
sichtlich, dass unser Konzept aufgeht”, be-
richtet Hans Peter Ide, Geschaftsfiihrer der
Accente Gastronomie Service GmbH, der-
schon seit 40 Jahren in der Gastronomie und
Hotellerie tatig ist.

, Think big” lautete deshalb schon wdah-
rend der Planung das Credo. Im Inneren
stehen den Gasten 650 Platze zur Verfu-

gung, unterteilt in einen tdaglich gedfineten
gastronomischen Betrieb sowie einen
Event-Bereich fir Veranstaltungen aller
Art, der bis zu 400 Besuchern Raum bietet.
Auf einer der groBiten Terrassen der Stadt
tinden zusatzlich 200 Gaste Platz. Geofinet
hat der Betrieb montags bis sonntags von
11 bis 1 Uhr, die Terrasse bis 22 Uhr.
Speziell Aussteller der nahe gelegenen
Frankfurter Messe werden das neue gastro-
nomische Angebot sicher zu schatzen wis-
sen, da Raumlichkeiten fiir Events dieser
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KONZEPT

Tages- und Veranstaltungsgastronomie

mit modernem Ambiente in historischem

Gebéude. Traditionelle Frankfurter und

hessische Kiiche, neu interpretiert.

GroBe Terrasse.

® Betreiber: Accente Gastronomie
Service GmbH

@ Mitarbeiter: ca. 20 Festangestellte
und Aushilfen je nach Bedarf

@ Sitzplatze: ca. 800

=» Abwechslungsreicher Gastro-Mix
=» Ausgefallene Location
=» Reibungslose Abldufe

=» Qualitativ hochwertige Speisen
und Getrdnke

=) Jahrzehntelange Erfahrung

Hessische Tapas

GroBienordnung selbst in Frankturt ehet
eine Seltenheil sind, ,Das Depol 1899 ist
das groBte Restaurant in Frankfurt. In einem
Betrieb dieser GriBenordnung Veranstal-
lungs- und Tagesbetrieh gleichzeitig rei-
bungslos zu organisieren, ist nicht nur tiu
die Geschaftstihrung eine Heraustorde-
rung, sondern lir das gesamte Team des Be-
(riebes”, betont der Geschdftstihrer. Das
Veranstaltungsprogramm ist ebenso bunl
wie attraktiv: von Sportveranstallungen uncd
Konzerten tiber Filmfestivals und
Medienstammtische bis hin zu
Kunstausstellungen  reichl  das
Spektrum.

Als Gasteklientel des Restau-
rants werden Jugendliche, Senio-
ren und Familien angesprochen.
Zudem zdhlen selbstverstandlich
auch die Messegdste zur Ziel-
gruppe. Aul die Frage woher
Hans Peter Ide Ideen fir neue
Konzepte nimmt antwortel er:
LWIr gehen mit offenen Augen
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durch die Welt und fragen
unsere Gasle nach ihren
Wiinschen und Vorlieben,
Auerdem  besichligen
wir regelméBig europa-
weit gastronomische Be-
triebe  mit innovaliven
Konzepten. Last butl nol
least betragen wir auch
die Aussteller auf dem
Frankturter  Messege-
ldnde, um zu erfahren,
welche Anspriiche sie ha-
hen"”,

Ambiente und Kliche
Erbaut wurde das Depol
1899 in historischen Raumlich-
keiten: Bis zum Jahr 2003 nutzten die Stdd-
tischen StraBenbahnen Frankfurt das vor
genau 110 Jahren errichtete Gebdude als
ihren ersten eigenen Betriebshof. Dement-
sprechend extravagant ist auch die Archi-
lektur, sowohl aulien als auch im Inneren:
Im Gastro-Raum mil einer Deckenhéhe von
6,50 m im Eingangsbereich sorgen ein hel-
ler Holzdielenboden, mit Kunstleder bezo-
gene Stuhle sowie warmes Lichl fir eine
gemutliche Atmosphdre. Fiir ausgefallene
Veranstaltungskonzepte bietet die grofie
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Hans Peter Ide

Rundbogenhalle einen passenden Rahmen.

.Reglonal” lautet das Zauberwort in der
Speisenauswahl, denn die Kéche des De-
pots 1899 verwohnen ihre Géste mit Frank-
furter Spezialititen, modern interpretiert,
ebenso wie mit lokalen Gerichten aus ganz
Deutschland. Auf der Speisekarte finden
die Gaste neben hessischen Tapas Flamm-
kuchen in acht Variationen, Schnitzel und
Schweinekrustenbraten vom Drehspiell mit
Semmelknddeln, warmem Krautsalat und
Biersauce aus dem Show-Ofen oder einen
Wildkrautersalat ,Bach & Au” mit Bliiten,
gebeiztem 7-Krauter-Lachs und Senfdip.
Fir Gaste, die eine schnelle Miltagspause
hevrozugen, werden preislich attrative Ta-
gesgerichle angeboten. Das Kiichenteam
bereitet alle Speisen ohne Uberflissigen
Schnickschnack zu, dafiir mit jede Menge
Liebe und Sorgfalt. Dazu gehért auch, dass
immer frische Zutaten lokaler Lieferanten
zum Einsatz kommen. Und auch das haus-
eigene, naturtribe Bier, das in einer hellen
sowie einer dunklen Variante nur hier aus-
geschenkt wird, passt zur Philosophie die-
ser Nachhaltigkeit.

Trotz und vielleicht gerade aulgrund sei-
ner jahrelangen Erfahrung in der Gastrono-
mie ist Stillstand fiir Hans Peter Ide immer
ein Ruckschritt: ,Man muss immer wieder
etwas Neues probieren. Und man
muss auch einmal den Mut haben,
genau dort einen Schritl nach vor-
ne zu wagen, wo andere zogern”,
betont er. Und daher ist er auch
zuversichtlich, dass sich das Depot
1899 innerhalb des nachsten Jah-
res positiv entwickeln und sich
auch im tir Gastlichkeit der Main-
metropole so bertihmten Stadtteil
Sachsenhausen langfrislig etablie-
ren wird, mth
www.depot1899.de
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