SAISONKARTE

Seasonal Specials

ES WEIHNACHTET SEHR...... AB DEM 11. NOVEMBER

SUPPE
PIKANTE MARONENCREMESUPPE A7

VEGGIE | GLUTENFREI | SOJAFREI
Spicy chestnut cream soup

8,10€

HAUPTGERICHTE

VEGANER SERVIETTENKNODEL A!

mit Kokos Pilzrahmsauce
VEGAN | LAKTOSEFREI | SOJAFREI
Vegan bread dumplings with coconut mushroom cream sauce

16,90 €

GANSEROLLBRATEN ALA3A7A9 ¢, o

mit Apfel-Dorrpflaumen-Fiillung dazu Kartoffelknddel und Apfelrotkohl
Roll Roast goose with apple and prune stuffing, served with potato dumplings and red cabbage with apples

28,90 €

HIRSCHGU LASCH ALA3A7 o crp

mit Butterspatzle und Rosenkohl
Deer goulash with buttered spaetzle and brussels sprouts

29,80 €

GEGRILLTES KABELJAUFILET A%A7 sojurre

mit Romanesco und Pastinakenpiiree
Grilled cod fillet with with Romanesco and parsnip purée

26,90 €

GEBRATENE HALBE ENTE ALASATS o)

mit Kartoffelkndédeln und Apfelrotkohl
Roast goose from breast and leg with potato dumplings and apple-red-cabbage

27,50 €

WINTER FLAMMEKUCHEN ALA7A8 ¢ i

mit Zimtschmand, Apfel, Mandel und Rosinen
Winter tarte flambée with cinnamon cream, apple, almonds and raisins

13,90 €



