
Zusatzstoffe und Allergene 
1 Konservierungsstoff | 2 Farbstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Süßungsmittel Saccharin | 5 Süßungsmittel Cyclamat 
6 Süßungsmittel Aspartam, enthält eine Phenylalaninquelle | 7 Süßungsmittel Acesulfam | 8 Phosphat | 9 geschwefelt 
10 chininhaltig | 11 koffeinhaltig | 12 mit Geschmacksverstärker | 13 geschwärzt | 14 gewachst | 15 gentechnisch verändert 
A1 Glutenhaltiges Getreide | A2 Krebstiere | A3 Eier | A4 Fisch | A5 Erdnüsse | A6 Soja | A7 Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose) | 
A8 Schalenfrüchte (Mandeln, Nüsse) | A9 Sellerie | A10 Senf | A11 Sesamsamen | A12 Schwefeldioxid/Sulfite >10 mg/kg od. mg/l | A13 
Lupinen | A14 Weichtiere

SAISONKARTE 
SEASONAL SPECIALS 

Herbstzeit ist Kürbiszeit… 

      Vegane-Kürbis-Curry-Suppe A8

mit Kernen und Öl 
Pumpkin curry soup with seeds and oil 

7,90  

 Gegrilltes Lachsfilet A1,A3,A4,A7,2

mit Lachshautchip, geschmortem Spitzkohl, Sprossensalat und Karotten-Kartoffel-Puffer 
Grilled salmon fillet with salmon skin chip, braised pointed cabbage, salad of sprouts  

and carrot-potato pancake 

23,90  

 Hähnchen-Kürbis-Frikassee aus dem Pfännchen A7

mit Rosenkohl und Kartoffeln 
Chicken-Pumpkin-Fricassee in a pot with Brussels sprouts and potatoes 

21,90  

     Vegane Pasta A8

 mit Kürbiswürfeln, Kirschtomaten, Lauch und Kürbiskernen 
     Vegan Pasta with diced pumpkin, cherry tomatoes, leek and pumpkin seeds 

17,80  

      Kürbisflammkuchen A1,A7,A8

mit Spinat, Birnen, Gorgonzola und Pinienkernen 
Pumpkin tarte flambeé with spinach, pears, Gorgonzola and pine nuts 

19,80  


