
WEI HNACHTEN

 IM WIRTSHAU S

BUFFETS



Wildhasen-Terrine mit Preiselbeersauce A7,8 

Karotten-Ingwer-Suppe A1,A3,A7,A8 

***** 

WEIHNACHTSBUFFET

Weihnachtlicher Blattsalat mit Gurken, Tomaten,
Paprika und Depot-7-Kräuter-Dressing A1,A7,A8,A10,1 

Geräucherte Forelle mit Meerrettich A4 

Winterlicher Cous-cous-Salat 

· Eins ·

43,83 € netto

Hirschbraten aus der Keule
mit Preiselbeersauce, Serviettenknödel und Rosenkoh A1,A3,A7l 

Kabeljaufilet in fenchelrahm und Kartoffelpüree A4,A7 

Apfelstrudel mit Vanillesauce A1,A3,A7 

Vegetarische Zimt-Gnocchi mit Kürbisgemüse A1,A7 

Lebkuchenmousse A7,A8 

***** 

Unsere Buffetangebote sind für eine Mindestzahl von 50 Personen kalkuliert.
Alle Preise sind Nettopreise ohne gesetzliche Mehrwertsteuer.

Zusatzstoffe und Allergene
1 Konservierungsstoff | 2 Farbstoff | 3 Antioxidationsmittel | 4 Süßungsmittel Saccharin | 5 Süßungsmittel Cyclamat

6 Süßungsmittel Aspartam, enthält eine Phenylalaninquelle | 7 Süßungsmittel Acesulfam | 8 Phosphat | 9 geschwefelt | 10 chininhaltig
11 koffeinhaltig | 12 mit Geschmacksverstärker | 13 geschwärzt | 14 gewachst | 15 gentechnisch verändert

A1 Glutenhaltiges Getreide | A2 Krebstiere | A3 Eier | A4 Fisch | A5 Erdnüsse | A6 Soja | A7 Milch und Milchprodukte (einschl. Laktose)
A8 Schalenfrüchte (Mandeln, Nüsse) | A9 Sellerie | A10 Senf | A11 Sesamsamen | A12 Schwefeldioxid/Sulfite >10 mg/kg od. mg/l

A13 Lupinen | A14 Weichtiere

· Zwei ·

Barbarie-Entenkeule mit Kartoffelknödel
und Apfelrotkohl A1,9 

Maronencremesuppe A7 

WEIHNACHTSBUFFET

Weihnachtlicher Blattsalat mit Gurken, Tomaten,
Paprika und Depot-7-Kräuter-Dressing A3,A7,A8,A10,1 

A1,A3,A4,A7Tropenzungenroulade mit Garnelen 

*****

A8Rotkohlsalat mit Mandarinen und Nüssen 

Lebkuchentiramisu A1,A3,A7,A8 

Tonkab A3,A7ohnen-Crème Brûlée 

*****

Gegrilltes Lachsfilet in Dijon-Senfsauce
mit grünen bandnudeln und Romanesco 

A4,A10mit geröstetem Sesam 

50,37 € netto

Serviettenknödel mit Babyspinat und Kirschtomaten 
mit Käse überbacken A1,A3,A7 
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Winterlicher Milchreis mit beschwipsten Früchten A1,A7

64,49 € netto

Wildschweingulasch 
mit Butterspätzle und Rotkohl A1,A3,A7

*****

Schokoladen-Brownie 
mit Schokoladensauce und Waldbeeren A1,A3

*****

Gänsebraten von Brust und Keule 
mit Kartoffelknödeln und Apfelrotkohl A1,9

Pastinakensuppe A7

Lebkuchenmousse A3,A7

Rosenkohl-Apfel-Kartoffelgratin 
mit Preiselbeer-Walnuss-Chutney A7,A8

Wolfsbarschfilet 
auf Steckrübengemüse in Rahm mit Reis A4,A7

· Drei ·
WEIHNACHTSBUFFET

Ganze gebeizte Lachsseite kalt serviert 
mit Sahnemeerrettich A4,A7

Gebratene Pilze in Balsamico und Lauchzwiebeln

Terrine von Wachtel und Geflügelleber 
im Speckmantel mit Preiselbeersauce A1,A3,A7

Weihnachtlicher Blattsalat mit Gurken, Tomaten,
Paprika und Depot-7-Kräuter-Dressing A1,A3,A7,A8,A10

Winterlicher Hummus mit Preiselbeer-Orangensauce A8,A11
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